附件3

2011中国名厨大会日程安排
	22日
	全天
	报到（报到地点报名后另行通知）

	
	晚餐
	欢迎晚宴暨沈阳地方菜品品尝

	23日


	上午
	主题参观

参观第十二届中国美食节暨第十届国际美食博览会。观摩中国餐饮品牌100强和国外10多个主流餐饮国家的参展菜品。包括特色时尚美食、创新菜点、主题宴席（养生宴、婚宴、商务宴）以及最新主题宴席器皿等。

	
	中午
	精品企业考察：筷道大连渔港

以提供“健康餐饮”、“人性化服务”为目标，以经营国内外鲜活野生海鲜为主的沈阳一线餐饮企业，同时也是全省第一批对百姓开放厨房的餐饮企业。厨房采用5S设计与管理模式，前厅服务紧扣 “国宾馆式服务”推行导向式服务理念。富贵典雅的装修、严格的品控体系和标榜式的服务都是业内同行考察交流的热点。

	
	下午

	创新菜品交流研讨会
采用现场制作品尝的交流模式，汇聚国内创新菜设计制作高手，现场烹制交流菜品。与会者在逐道品尝菜品的同时倾听制作者菜品设计与制作技巧介绍，并以圆桌讨论的形式展开交流，现场讨论菜品区域化改进模式与延伸升级方案。

	24日
	上午
	考察：菌类与海鲜等原辅料批发市场
考察沈阳地区最新、最全的原材料市场。组织与会的同区域代表集中采购，降低企业采购成本。

	
	
	观摩：2011中国海参大赛及国际烹饪艺术大师赛

	
	中午
	精品企业考察：沈阳潮州城
以经营潮州菜为主的高端酒店，品牌创建19年来已在沈阳、大连等地拥有7家经典品牌店。公司北京店也即将开业，逐步发展成为外阜经营潮州菜的成功企业典范。企业成功的运营模式与出色的菜品定位一直是行业内考察学习的焦点。

	
	下午

	精品企业考察：金香玉花园酒店
沈阳大型时尚餐饮旗舰店，酒店投资1.2亿元，酒店设计含蓄中暗显内敛的尊贵。其出品、服务在与国际接轨的同时始终行进在“品质”路线最前沿。宾客在用餐的同时尽情享受着菜品与环境带来的“心灵回归”。企业菜品出色的时尚元素与厨房先进的管理理念一直是沈城餐饮大军中一面闪亮的旗帜。

	
	晚餐
	韩国/朝鲜美食考察交流活动

	25日
	上午
	2011中国名厨大会颁奖盛典
颁发2011中国名厨奖。中国十大名厨10人、中国名厨白金奖30人、中国名厨100人。获奖名厨将由国家和行业领导、国宝级大师亲自登台授勋
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